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Viac ¢asu na priatelov
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KARAMELOVE TORTICKY
S KAVOVYM KREMOM

Doba pripravy: 15 min.
Doba pecenia: 20 min.na 180 °C / st. 6

INGREDIENCIE NA 6 TORTICIEK:
Torticky:

2 vajicka

50 g nesoleného zmaknutého masla
Par kvapiek vanilkového extraktu

50 g hladkej muky

1 lyZica kypriaceho prasku do peciva
100 g krupicového cukru

Stipka soli

40 g kakaa

3 lyZice silnej kavy

100 g nasekanych karameliek

Kavovy krém:

125 g nesoleného zmaknutého masla
1 #{tok

100 ml praskového cukru

15 ml kavového extraktu

Nasekané karamelky na ozdobu

PRIPRAVA:

1. Vyberte mriezku a ruru predhrejte na 180 °C / st. 6.

Do dutin Silikonovej formy torti¢ky vlozte papierové
kosicky a dajte ju nabok.

2.V Rychlokyske 3 L dobre vymieSajte zmaknuté maslo
s vajickami a vanilkovym extraktom.

3.V druhej mise zmiesajte muku, kypriaci prasok do peciva,
cukor, sol a kakao. Sypku zmes postupne pridajte

k vaje¢nej a dokladne premiesajte.

4. Prilejte kavu a miesajte, kym cesto nebude hladké.

5. Pridajte nasekané karamelky.

6. Do kazdého kosicku nalejte cesto a pecte asi 20 min.
Pred koncom doby peéenia pichnite $pajlou do torti¢ky,
aby ste zistili, ¢i su upecené.

7. Pripravte krém: V Rychliku Il zmiesajte vSetky
ingrediencie na krém. MieSajte ich tak dlho, kym neziskate
nadychany krém podobny konzistencii majonézy.

8. Torticky vyberte a nechajte ich Uplne vychladnut'.

9. Kuzelnika s tryskou v tvare hviezdy naplrite krémom
a torti¢ky ozdobte. Potom ich posypte karamelovymi
kuskami.

10. Torti¢ky ihned’ podavajte alebo uskladnite v chladni¢ke.



Pozvite priatelov na torticky alebo muffiny!
Priprava je jednoducha.
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Silikonova forma torticky, 2 ks
SS200619 55,60-€ 39,00 €

298 x194cm/6x 115ml

1 kosicek:

Vrchna ¢ast @ 7,8 cm
Spodna ¢ast @ 5,1x 36 cm

Kuzelnik
' S$S200601 15,90 €
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PIZZA S PROSCIUTTOM
A CUKETOU

INGREDIENCIE PRE 2 OSOBY:
Cesto:

120 ml vlaznej vody (¢ 35 °C)
20 g Cerstvého drozdia
alebo 5 g suseného drozdia
225 g hladkej muky

2 lyZice olivového oleja

', lyzi¢ky krupicového cukru
2 lyZicky soli

Na ozdobenie:

100 g parmezanu

(alebo iného tvrdého syra)

2 cukety (360-400 g)

75 g prosciutta nakrajaného
na tenké platky

1 lyZica olivového oleja

75 ml paradajkovej omacky

Doba pripravy: 30 min.
Doba pecenia: 20 min. na 220 °C / st. 7-8

PRIPRAVA:

1.V Rychlokyske 3 L vymie$ajte vodu s drozdim az do Uplného
rozpustenia. Pridajte muku, olivovy olej, cukor, sol a vetko
premiesajte Silikénovou stierkou Il. Rukami vypracuijte cesto.
Malo by byt hladké a pruzné, nemalo by sa lepit’ na ruky
alebo steny misy.

2. Drez naplrite vodou s teplotou 37 °C. Misu prikryte vekom
a ponorte ju do vody. Medzitym si pripravte ingrediencie

na pizzu.

3. Pomocou Univerzalnej $krabky si vytvorte parmezanové
hoblinky. Cuketové platky nastrihajte priamo do Hitparady 2 L
4. Prosciutto natrhajte na klisky a dajte ich k cukete. Pridajte
olivovy olej, polovicu parmezanovych hoblin a jemne premiesajte.
Davajte pozor, aby ste nepolamali cuketové platky.

5. Vyberte mriezku a ruru predhrejte na 220 °C / st. 7-8

v rezime bez ventilatora.

6. Cesto znova kratko premieste. Popraste ho mukou

a na Apollo podlozke rozvalkajte Valéekom Il. Vytvorte
placku s priemerom 30 cm.

7. Cesto prelozte do Kola¢ovej formy Ultra pro, potrite ho
paradajkovou omackou a posypte cuketovou zmesou

a parmezanovymi hoblinkami.

9. Formu dajte na mriezku a tu vlozte do najnizSej asti rdry.
Pecte asi 20 min.
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Univerzalna Skrabka, 2 ks
SS200616 25,00€ 12,50 €



Najlepsiu pizzériu v meste ndjdete
priamo vo vasej kuchyni!
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Suprava na valkanie cesta:

1. Val&ek Il \/MV@V( Ste Ze 1 )C@\omdm

2. Nadstavce na Valcek II, 4 ks

3. Apollo podlozka ﬁ@ Medsi Mrop()w% Hoi )ai¢¢a7

SS200615 4540€ 29,90 €

Kolacova forma Ultra pro
SS200613 39,00 €

Odolava teplotam od -25 °C do 250 °C.
@ 273 x 3,7 (s vekom 6,6 cm)



Silikénova rukavica, 2 ks Nova vlna maselnicka
SS200617 SS200620 5,90 €
59,80-€

176x92x79cm
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Idedlna kombindacia silikonu, ktory je odolny
proti vysokym teplotam...

+ lahka

« flexibilnd

» prilnava

- protiSmykova s oddelenou ¢ast'ou pre palec
» vodoodolna

... a tradi¢nej latkovej chriapky:

» pohodlnd a makka

 zabraruje poteniu rik

* manZzeta na ochranu spodnej ¢asti paze
* pre pravakov aj lavakov

Chalupdérska panvica 28 cm
SS200621 149,00 €




Podelte sa o triky, ako pripravit
dokonalu polevu na kolac.

Objednajte si vyrobky

v minim. hodnote 50,00 €

a ziskajte moznost’ klpit’ si
Silikonovu maslovacku
za Specialnu cenu

(1 maslovacka
za kazdu objednavku
v hodnote 50,00 €).

Uzavreta: 17,2 x 4,1 x 36 cm
Otvorend: 20 x 4,1x 36 cm

Silikénova maslovaéka I

PP200601
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— ) jar/leto 2019 za 13,50 €.
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Ergologics luskacik
SS200603 19,00 €

22x5x65cm
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Suché suroviny:

* Obilniny

* Ryza

» Kratke cestoviny
» Susena fazula
« Susené papriky
= SuSené ovocie
* Orechy

« Kukurica

« Vacsie druhy korenin
* Sypané ¢aje

« Cajové vrecka

« Piskoty

Tipy na d'alSie pouZzitie:

Sladkosti a slané pochutiny:

* Susienky » Pracliky » Kokosové vlo¢ky
« Krekry » Marshmellow » Suchy cicer

» Cukriky = Popcorn « Sladké drievko
» Kandizované ovocie » Zemiakové Lupienky * Tycinky

+ Cokoladové kiisky na pecenie  + Musli » Struhany kokos
« Ceredlie » Kakao
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Vel'korysé riesenie na uskladnenie vasich zasob

Uni barel 3 L
SS200610
27,50-€
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Unibarel 451
SS200611 27,00 €

Suprava barelov:
Uni barel 3L
Uni barel 4,5, 2 ks

SEISCEAE e $S200612 56,00 €
Wil oq sa kazdy rok vyhodi
ako barely HEHS
| pouzivat'. 1 trll‘!on
plastovych vreciek.




Nevyhadzujte zvysky jedla, iste vam neskér pridu vhod.
Jednoducho ich uskladnite do chladnicky.

Extra mini kuchtik 600 ml
SS200608 6,90 €

Fw\Lom w\ivwm?wa mis,\fr na ]m"omvu,

Servirovanie a u%%a?nwia \aolqw\w.
Extra mini kuchtik 600 ml, 3 ks

& ravyse si VJ mi F@L'Aé\- SS200609 13,80 €

Mini kuchtik 1,4 L
SS200604 7,90 €

Junior kuchtik 2,75 L
SS200605 12,90 €

Kuchtik 4,5 L
SS200606
21,50-€ 1590 €

Suprava Kuchtikov:
Mini kuchtik 1,4 L
Junior kuchtik 2,75 L
Kuchtik 4,5 |
SS200607 29,00 €




Hostitel'’ky, Specidlne darceky
a ponuka iba pre vas.

Bonus za termin
Za party s obratom 100,00 €

N ——— a pri zjiednani nového terminu:
Astro misa 830 ml
TG200601

Bonus pre hostitelku 1

Za party s obratom 200,00 €

a pri zjednani 2 novych terminov:
Astro misa 1,5 1

Astro misa 830 ml

HG200601

a Bonus za termin

(TG200601 ALEBO 50 % zlava
na 1 kataldgovy vyrobok)

AL LYYV i

Bonus pre hostitelku 2

Za party s obratom 300,00 €

a pri zjednani 2 novych terminov:
Astro misa 2,4 L

Astro misa 1,5 1

Astro misa 830 ml

HG200602

a Bonus za termin

(TG200601 ALEBO 50 % zlava
na 1 katalogovy vyrobok)




silikénova stierka I
Silikénova stierka uzka
SS200614 27%56-€ 19,00 €
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Vasa poradkyria / Vas poradca:
Telefon:
Mila(y),

dovol'te mi, aby som Vas pozvala na nasu party Tupperware, ktora sa bude konat' u hostitelky:

v kedy

od hodiny. TeSime sa na Vas.

Vasa poradkyna / Vas poradca Tupperware

Autorskeé prava k publikacii s majetkom spoloénosti Tupperware. Tato publikacia, ani Ziadne jej Easti, nesmu byt bez predchadzajliceho
pisomného stihlasu spoloénosti reprodukované alebo inak pouzivané akymikolvek prostriedkami, vratane pouzivania ndzvov,

loga a vyobrazeni vyrobkov na reklamné alebo iné Ucely. Prévo na zmenu farby alebo tvaru vyrobku, Upravy a tla¢ové chyby vyhradené.
Farby na obrazkoch sa mézu liit’ od skutoénych farieb vyrobkov. Dekoracie a potraviny nie st zahrnuté v cene vyrobku. Tato akcia

je uréena pre verejnost. Ceny st uvedené vratane platnej DPH a rozumejli sa ako odporuc¢ené. Zoznam distribuénych centier néjdete

na www.tupperware.sk.

Tupperware Czech Republic spol. s . o, Hole¢kova 100/9, Praha 5, 150 00

© 2020. Tupperware. Vetky prava vyhradené. Tupperware zndmka je majetkom Dart Industries Inc.

www.tupperware.sk www.facebook.com/tupperwarehomecee



